Carta Speciale

Zuppa di cavolfiore ¥ 8 50€

Eine frische hausgemachte Blumenkohlcremesuppe
mit Blumenkohlstlcken

Petto D anatra su rucola 14,50€

Gebratene Entenbrust paniert mit Sesam, tranchiert auf
einem Rucolabett mit Parmesanspanen und Balsamicocreme

Tagliatelle con agnello 16,50€

Frische selbstgemachte breite Bandnudeln
mit frischem Lammragout und Preiselbeeren

Arrosto D’agnello 26,50€
Frischer Lammbraten aus dem Ofen in einer
hausgemachten Rotweinsofe, anbei griine Bohnen im
Speckmantel und Rosmarinkartoffeln

Salmone al forno 25,90€
Frisches Norweger Lachsfilet im Ofen Uberbacken unter
einer Kartoffelkruste, gratiniert mit Parmesankase,
auf einer Parmesancreme, dazu frischer Blattspinat

Creme caramel ¥ 7,90€

Ein hausgemachter siflRer Flan mit einer Karamellsole




